Scheda tecnica

Varieta uve
Trebbiano d’Abruzzo

Tipologia vino
Buanco

Sistema di allevamento
Pergola Abruzzese

Resa per ettaro
140 quintalict circa

Percentuale alcolica
12% vol

Fermentazione alcolica
In acciaio a temperatura controllata
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Affinamento
In acciaro

Temperatura di servizio
10/12°C

Formato
75 ¢l

Trebbiano d’Abruzzo DOC Biologico



